
Bourgogne Aligoté  

 

 

 

 

 

Surface totale : 0.70 Ha 

 

Age : moyenne d’âge 15 ans 

 

Exposition : plein Est 

Caractéristiques du terroir : Sol argilo-calcaire, terres assez lourdes. Bas de coteaux, situé 

juste sous les Bourgogne Blanc. 

 

Elevage : fût de 500 litres (de 5/6 vins). Soutirage au bout de 12 mois puis 3 mois de repos 

en cuve 

 

Notes de dégustation : nez charmeur sur des notes de fleurs (poids de senteur), citron de 

Menton. Bouche onctueuse avec une acidité bien balancée. Belle longueur 

Accords mets/vins :  gambas rôties, Saint Jacques au lait de coco et piment de cayenne, 

waterzooi, soupe Thaï 


