
Bourgogne Aligoté 2024 

 

 

 

 

 

Production totale : 2570 bouteilles 

 

Surface totale : 0.70 Ha 

Age : moyenne d’âge 20 ans 

Exposition : plein Est 

Caractéristiques du terroir : Sol argilo-calcaire, terres assez lourdes. Bas de coteaux, situé 

juste sous les Bourgogne Blanc. 

Elevage : fût de 500 litres et de 350 litres (de 5/6 vins). Soutirage au bout de 12 mois puis 

6 mois de repos en cuve 

Mise en bouteille : Mars 2026 

Notes de dégustation : au nez, notes de citron légèrement fumé, pois de senteur, poivre. 

Attaque en bouche crémeuse, belle allonge 

Accords mets/vins :  salade de gambas grillées aux agrumes, aile de raie aux câpres, 

cuisine Thaï 


